~ HERZLICH WILLKOMMEN IM GASTHAUS HABERL

Tischkultur & Delikatessen
Verschiedene Aufstriche, Almbutter, Dips und Pikantes
mit Roggen- und Weizenbrot
(ACDGMN) € 3,50 pro Person

Unser Gedeck wird zu Mittag obligatorisch serviert.
Auf Wunsch servieren wir lhnen gerne Gluten freies Brot € 2,00 pro Portion

_ FINK'S TAPAS____

Knusprige Erdapfel-Perlhuhn Praline / Triiffel-Mayonnaise € 9,00
Artischocke / Asmonte Kase / Rauchermandeln / Fink's Paprika-Melanzani Dip € 8,00
Iberico Schinken 100 % Bellota / Fink's Dirndlkirschen (aH) € 12,00

Kriftige Rindsuppe ()
wahlweise mit:
Frittaten (acc) oder Fleischstrudel xccLm) € 8,50

Meine Fischsuppe

Fischfilets und Meeresfriichte / Safran-Rouille / Baguette accL)
€ 20,00/ € 28,00

Tatar vom Almox

Eingelegte Steinpilze / Wachtelei / Almbutter / Toastbrot
(AcGM) 150 g € 26,00
EXTRA Large 100g zusdtzlich + € 13,00

Friihlings-Blattsalate & Spargel
Mini-Spinat / Romanasalat / Radieschen / Wiesenkrauter /

Polenta-Chips / Isabella-Traubendressing
M) € 19,00

Vogerl- und Erdapfelsalat

Apfelessig / Knoblauch / steirisches Kiirbiskernol
€ 9,00 als Vorspeise € 13,00

Griine Blattsalate
oder

Oma’s Erdapfelsalat (v) oder Steirischer Kaferbohnensalat
€ 8,00 als Vorspeise € 11,00

Unsere Salate servieren wir wahlweise mit:
knusprigen Vulkanland Speck € 4,00
Enten-Friihlingsrolle / Fink's stiBer Chili Dip (ACGEFN) € 7,00
steirische Backhenderl-Filets acc) € 13,00

Joghurt-Limettendressing (G), Apfelessig, Kurbiskernol g.g.A,
Olivenol oder Golles weiBer Balsamessig

MITTAGSMENU

Wiesenkrauter-Schaumsuppe

Buchweizen-Biskuit / Kiirbiskerne
(ACFGLM) € 8,50

Riicken & Wangerl vom Durocschwein

Selleriepiiree / Knusper-Kroketten / Burgunder-Zwiebel
(ACGFLM) € 32,00

oder

Kabeljaufilet & gegrillter Scampi
Zweierlei Spargel / Goldribe / Joghurt-Gnocchi
(AGL) € 35,00

Ofenfrischer Topfenstrudel

Vanillesauce / Physalis
(ACG) € 8,50

3 Ginge € 46,00

TAGESEMPFEHLUNG

Polentaschnitten gebacken

Zweierlei Spargel / Bio-Stollenpilze / Sauce Hollandaise
(ACGLM) € 28,00

Fink's Punschkrapferl
Kokosraspel (acc) € 4,10

Servicepauschale je Zusatzteller € 2,00

Wir mochten Sie darauf hinweisen, dass wir nur eine Gesamtrechnung
pro Tisch legen konnen!

ALLERGENINFORMATIONSVERORDNUNG

Wiener Schnitzerl goldgelb im Pfandl gebacken

vom steirischem Bio-Landschwein ohne Beilage
(ACG) € 13,00/ € 18,00/ fiir Kinder € 10,00

Wiener Schnitzerl vom Almenland-Kalbsriicken

mit Fink’s Preiselbeeren ohne Beilage
(ACG) € 23,00 / € 29,00
wahlweise mit (G) € 4,50 oder Pommes frites € 4,50

Erzberg-Stollenpilz Gulasch VeGGIE
oder
Fink’s Riesling-Kalbsbeuscherl
Gemusestreifen / Semmelknoderl / Sauerrahm @a.ccrL € 16,00 / € 23,00

Diese beiden Gerichte erhalten Sie auch im 400ml Glas in unserem Shop

In brauner Butter gebratener Ausseer-Wildsaibling

Riesling-Buttersauce
(G)ca. 170 g € 26,00

Riickensteak vom Almox 220 g ,,Dry Aged“
Fink's Krauter Pesto-Kruste H) € 28,00

wahlweise mit:
gebratene Mini-Erdapferl ¢ € 5,50
Steakpommes mit Sauerrahm-Dip € 6,80
Spargel / Quinoa-Crunch / Estragon-Ol « € 10,00
Hokkaido-Kurbis vom Grill / Miso / Stollenpilze vom Erzberg « € 8,00
Sauce Hollandaise « € 5,00
Krauterbaguette uco € 5,00
Fink’s BBQ Sauce € 3,00

_ FINK’S DELIKATESSEN-SHOP____

Besuchen Sie unseren neu gestalteten Delikatessen Shop
von Dienstag bis Samstag von 09.00 — 18.30 Uhr.

NEU: Fink’s Mini-Bistro im Shop
mit Snacks ab 10:00 Uhr und vieles mehr-...

Uber unsere Lieferanten geben wir lhnen gerne personlich Auskunft und Sie
finden diese auch auf www.finks-haberl.at!

Nach der gesetzlich vorgeschriebenen EU-Lebensmittelinformationsverordnung informieren wir Sie gerne dariiber, welche Speisen und Getranke Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen kdnnen. Unsere Speisen sind mit den jeweiligen GroBbuchstaben gekennzeichnet.
Hier die 14 Allergene im Uberblick:: A = glutenhaltiges Getreide / B = Krebstiere / C = Ei / D = Fisch / E = Erdnuss / F = Soja / G = Milch und Laktose / H = Schalenfriichte / L = Sellerie / M = Senf / N = Sesam / O = Sulfite / P = Lupinen / R = Weichtiere

Selbstverstandlich verzichten wir in unserem Betrieb auf Glutamat, Haltbarmacher sowie Geschmacksverstarker!



