
 

VALENTINSTAGSMENÜ 
 

 

 

Mangalitza-Beinschinken & Jakobsmuschel  

Schwarzwurzeln / Nashi-Birne / Wermuth (A,C,G,F,L,M) 
 

 

oder 
 

„Valentines Salad“ & Steinpilz-Polentapraline 

Vogerl- und Radicchio-Rosa-delI Isonzo Salat 

Champignons / Fink`s schwarze Nüsse / Isabella-Dressing 
(A,C,G,H,L,M) 

 

 

*** 
 

Consommé & Buchenpilze 

Meerspargel / Maishenderl / Sojasprossen (A,G,F,L,M)   
 

 

*** 
 

Ravioli-Ricotta & Fink`s Dindlkirsche Veggie 

Radicchio / Portwein / Nussbutterschaum (A,C,E,G,H,L) 
 

 

*** 
 

Filetsteak vom Almox & Kräuterkruste 

Barollo-Zwiebel / Erdäpfel-Trüffel Gratin / Petersilienwurzel 
(A,C,G,L,M)  

 

 

oder 
 

Schottischer Seeteufel & Goldrübe 

Gnocchetti mit Joghurt / Amaranth-Kresse (A,C,G,F,L) 
 

 

*** 
 

Sorbet von der Passionsfrucht 

Tapiokaperlen / Champagner-Litschi-Kompott (A,C,G) 
 

 

oder 
 

Weißes Schoko-Mousse Törtchen 

Himbeer-Schaum / Ivoire Schokolade / Himbeer-Eis (A,C,G,H) 

 

 
 

4 Gänge € 88,00 / 5 Gänge € 102,00 

Menü inkl. 1 Glas Champagner exkl. Gedeck 
 

 

inkl. Weinbegleitung mit 4 Weinen + € 35,00 

 
 
 
 

 


